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Les 7 eyreurs




Sudoku
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@Lis les mots, |_-|§ coche ce que tu vois sur le dessin.

(Demande de I'aide s’il y a des mots que tu ne sais pas lire)

SABLES DE NOEL

INGREDIENTS O —
= \
farine ~— | ceuf

125¢ de beurre mou 1254 de sucre
Levure

2504 de farine Por

= =

/ | cc de levure

de la vanille ou chimique cannelle
| grosse pincée fleur d'oranger i
de sel (facultatif) facultetd

[] des étoiles

(] une lune

[J une cheminée
(] deux ours

[ trois oiseaux
[] des flocons

[J un sapin

[] deux arbres
[] deux cadeaux

[ quatre écharpes

[ un balai

[J une reine

[] des grelots
[June ceinture
(] des guirlandes
[J une porte

[J une lanterne
(] une maison

[] deux pancartes
[] de la fumée

[] de la neige

] des bottes

[J une antenne
] des briques

[(J un renne

[] des volets

[J un lion

[ un pére Noél
(] une montagne
(] un canard
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Préchauffer votre four & Mélanger la farine, le
180°C sucre, le sel et |a levure

+ les épices (facultatif).
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Ajouter le beurre en petits

morceaux, mélanger.
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Ajouter l'oeuf et mélanger  Fariper Je plan de travail et Découper les biscuits & l'aide

& la main puis metre au  gigler |a pate sur /2 e
frais (Ih minimum).

d'un emporte-piéce.
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Les placer sur une plaque Laisser refroidir les
de cuisson et enfourner sablés. Les décorer si vous
pour 10/IS minutes. le souhaitez.

Régalez—vous !




