Colorie la boule de Noél.

Lesy dégis de Noél
GElL

Dowsr celle desnicre /@eredec@lecuwi
de Noél,



RETROUVE 0U SONT LES PERSONNAGES

Cuisine Jardin Atelier Grange Chambre

Le Pére Noél

La Mére Noél

Les lutins

Comeéte

Jack Frost

Le Pére Noél golte les sucres d'orge de la Mére Noél.
Les lutins finissent la préparation des jouets.

Comete se repose avant de prendre la route
Jack Frost n’est pas dans la chambre. |
Ou est la Mere Noél?

Poun Noél, M wcammmuié?cadeaum,]awﬂ%4cadeamc,A%w5ca-
deauwx et Vw@mdem@éﬂ&édecademquwjowﬂ
Quand, ils se véveillent le matim de Noél, tous les
qchwmqu’tﬂ;m’wzlwmmwmdéw»{ Victoria.

1. Combien de cadeaux Victoria a-f-elle commandé ? [ 6 ]

2. Combien les filles avaient commandé de cadeaux ? [ 15 ]

3. Combien de cadeaux avaient commandé les gargons ef Margol ?

4. Combien Margotf, Joseph el Arthur ont-ils recu
cadeaux, en fout ?

5. Combien de cadeaux en plus y a-I-il en touf ?
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Mot caché
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renne traineau cadeau neige flocon

lutin ~ sapin  boule étoile guirlande
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Les phrases sont-elles au passé, au présent ou au futur? Trouve les 10 erreurs.

1. Nous décorerons le sapin [a semaine

pmchaine.

2. Le Pére Noél est passé par la cheminée de la

maison.

3. Les enfants entonnent des chants de Noél

avec [a chora[e .

4. Avec mes fréves, nous adorons faire des
sablés de Noél.

5. Les lutins fabriquent des milliers de cadeaux

dans leur atelier.

6. Les rennes du Pére Noél ont tiré le tratneau

durant toute la nuit de Noél.




SABLES DE NOEL

@Lis les mots, |_-|§ coche ce que tu vois sur le dessin.

(Demande de I'aide s’il y a des mots que tu ne sais pas lire)

de sel

farine

| grosse pincée

INGREDIENTS O

.

1259 de beurre mou

250q de farine A
/ =

de la vanille ou
fleur d'oranger

(faculatif)

[] des étoiles

(] une lune

[J une cheminée
(] deux ours

[ trois oiseaux
[] des flocons

[J un sapin

[] deux arbres
[] deux cadeaux

[ quatre écharpes

[ un balai

[J une reine

[] des grelots
[June ceinture
(] des guirlandes
[J une porte

[J une lanterne
(] une maison

[] deux pancartes
[] de la fumée

[] de la neige

] des bottes

[J une antenne
] des briques

[(J un renne

[] des volets

[J un lion

[ un pére Noél
(] une montagne
(] un canard

PREPARATION

Préchauffer votre four &
130°C

Ajouter l'oeuf et mélanger

& la main puis metre au

frais (Ih minimum).

Les placer sur une plaque
de cuisson et enfourner
pour 10/IS minutes.
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Mélanger la farine, le
sucre, le sel et la levure

+ les épices (faculatif).
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Fariner le plan de travail et
étaler la pate sur 1/2 cm.
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Laisser refroidir les
sablés. Les décorer si vous
le souhaitez.

D 1254 de sucre
Levure

cannelle

(facultatif)

| cc de levure
chimique
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Ajouter le beurre en petits

morceaux, mélanger.

Découper les biscuits & l'aide

d'un emporte-piéce.

Résakz—vous!




